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SOF'T DRINK

Val-Plat 25 al- € 2,20
Val Plat 75 el € 6,00
Val Broisend 25 el € 2,20
Val Bruisend 75 cl- € 6,00
San Pellegring 25 el € 2,50
Val Arancia € 2,50
Val Limone € 2,50
Val Tonica € 2,50
Val Bitter Limone € 2,50
Val Té Freddo € 2,50
Pepai Cola € 2,50
Pepad Max € 2,50
Looza Arancia € 2,80
Looza Mala € 2,80
Looza Pompalmo € 2,80
Spremuta d'Arancia € 5,00
=
=
€ 2,50
Straffs Hendrik Q € 4,50
Tongerls Blond € 3,50
Tongerlo Bruin € 3,50
Menabrea (ITA) € 3,80
Eﬁ!gua Zot Bruin € 35,80
el -
Brugse Zot Blonde € 4,00
Straffes Handrik Tripel € 4,50
R e o
e A
Caffé Espreaso €2,00
Caffa Americanc 82,50
Cappuceino 3,00
Latte Macchiato £ 3,50
Caffé Decaffeinato € 2,50
Té Twiningse Seleszioni €2,50

LIQMUOﬂS

€ 5,00
Pasaito € 5,00
Amaro € 5,00
Sambuca Molinari € 5,00
Grappa € 5,00
Cognac Conrvaiaier € 6,00
Grappa Barrique € 8,00
Whiskey Jack Daniel's € 6,00
Amaretto € 6,00
Mirto Pillond € 8,00
—=-i Neaceroa =
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€ 7,00
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Negroni € 8,00
bdtter, gin, Hartind Rossa

Hegroaky € 8,00
bdtter, vodka, Hartind Rosso

Marting € 8,00
&in, Martind Dry

Manhattan € 8,00
whisky canada, Martini Fosso

Prossceo € 6,00

Balling € 8,00
brut, pesca

Roaaind € 8,00
brut, fragole

Martini Bianco € 6,00

Hartin_tﬂmm € &, ﬂl]
Margarita € 8,00
toquilae, colntrean, lime

Pink Flash € 8,00
wodlca, rum, eoocs, fragol, Ling

Golden Boy € 8,00
wadica, rum, acamo, kKiwl, Lima

Dafgquiri € 8,00
Light run, granatina, lime

Molite € 8,00
run, pernta frasca, Loe, tonde, suochero di canne

Caipirinha € 8,00
cachaon, Lime, suoohera di canns

Capiroaka € 8,00
wodioa, Mee, sudccbera di casns

Caipipasaion €9,00
canhnon, 1ine, sucahers, frotto della pasaione

Coamopolitan € 8,00
wodka, codntran, lime, nirtdlloe roaso

Jaco €7.00
oo, suoca 1 poapelma, suoro d'ananas

San Joaé € 7,00
oo fraplonle, cocco, fragola

Virgin Majito €700

menta froson, lime, tondo, sucobers di cmnna

FPO/T I
DPIHES

Piflacolada € 8,00
Iam, EOETRE, Sooon

Margarita Frogen € 8,00
toquile, colntrena, Lime

Mmﬂ.ri Fruits € 8,00
run, Lime,

Paaaion Frmnn € 9,00

run, Lime, saracuja

L ONG DRINKS

& Cola € 8,00
Jaok Daniel’s, Coon Cala
Rum & Cola € 8,00
Light run, Cosa Cola
Vodka Leamon € 8,00
vodka, Lemon tonfe
Gin Lamon € 8,00
gin, lewan tonic
CGin Tonfc € 8,00
gln, tonda
Gin Hendrick's (300) € 1,00
Gin Mare (SPA) € 11,00
Gin Bombay (ENG) € 8,00
Gin Gindu (ITA) € 13,00
Gin Bodgin I:Iﬂl.J € 11,00
Gin Pigakin (ITA) €12,00
i Vit e -
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B‘H THE GLASS

G&vit Horico € 5,00

Agldanico dal- ‘im:l.tura Emozioni € 6,00
Villa Canestrari Amarons V. € 13,00

BANCHI

Castelld 4f Speasa Segre.Y. € 11,00
Cavit Nerico Bianco € 5,00
Cavit Norico Rosé € 5,00
Jermann Chardonnay WV € 8,00
Jermann Sauvignon W € 8,00

I VINI AL BIOCHIERE SOND SOGGETTI A CAMBIAMENTI
IN BASE ALLE FPROPOSEE SETTIMANALL
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«Millefeuille aubergines en bufala € 13,00
«3alade met Burrata kaas, gebakken pachino,
pijnboompitten en eigengemaakt pesto € 13,00

«Jelectie van vleeswaren € 12,00
sSelectie van kaas € 15,00
+Selectie van kaas en vleeswaren € 20,00
+«Bruschetta met tomaat, basiliocum en

olijfolie € 10,00
+Aardappeleréme met gekruid worst

{Umbria) en truffels € 13,00
«Carpaccio van Scottona filet € 15,00

+Margherita € 11,00

‘Margherita met buffelmozzarella € 13,00

+Eroica € 13,50
moggarella, tomast, ealaml

+«San Daniele € 14,50

* ttro F
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+Roma € 14,50
aardappelen, roamarijn, messarells an gorgensols kass

+Nina € 14,50
apeak, stracching kase, recola

«45 € 13,50
mopzaTalls, peato, pijnbosmpitten, tomasat

+Sofia € 15,00
oourgettas, bagon, moggarells

+Tartufo € 16,50
oharpignans, swarte truffel, moesarells

+Osteria € 17,00
ham, mopgarells, truffelordm, chempignons

+Boscaiola Piccante € 16,00
worst, n'duje, chempignon, megearella

-Vegetariana € 14,00
artisjel, tomast, courgettes, aobergines, mogsarells

+Primavera € 14,50
ruools, paching, grans achilfers, meesarells

*Calzone € 13,00
mogearells, perookte ham, tomant

-Campagnola € 16,00

tomast, mesgarells, olijven, geroalte kass, chanpldgnen

ONE TABLE ONE BILL.

MAIN

PASTA o= =

+Tagliatelle met truffels €19,00
+ Paccheri met Burrata kaas, pachino

tomaten en basilicum e 17,00
+ Bigold met basilicum pesto, olijven

van Gaeta en semi-droge tomaten € 15,00
*Raviold ricotta en spinazie met

tomatensaus en worst Siena €18,00

*Gnocehi met tomatensaus en basilicum € 10,00
*Raviolo met Alto Adige boter, salieen

Parmezaan 30 maanden ocud € 16,00
VLEES
» Scottona filet (ITA) € 34,00
+ Entrecéte van Scottona (ITA) € 36,00

411 meats are gerved with baked potatoes and mixed salad.

" SALADES

« Mediterranea € 14,00
pechine tomast, wortel, gedrosgde tomaten, olijven van Gaeta,
ferka kana

« Nettuno € 15,00
paohing tomeet, warbel, olijven, boffelmonrarells, han

« RKomana € 16,00
venkel, specic, appel, walnoten, noten en bouinllon van trufiel elsnmics

« Nordica € 17,00
komlommey, wortel, tansat, buffelmopes rells, tonijnaliletlen

. el -
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+ Tiramisi espresso € 7,00
+ Birramist met bier Straffe

Hendrik Quadrupel- € 7,00
« Sbriciclata met bosvruchten € 7,00
« Sbriciclata met Nutella € 7,00
« Tarte confiture € 5,00

_
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+Eggplant millefeuille with bufala
+Salad with Burrata cheese, baked
paching, pine nuts and homemade pesto € 13,00

€ 13,00

+(old euts assortment 12,00
+Cheeses assortment € 15,00
+ Cheeses and cold cuts assortment € 20,00
+ Bruschetta with tomato, basil and

extra virgin oldve oil €10,00
«Potato cream with half-seasoned sausage

(Umbria) and truffle £ 13,00
+Scottona beef fillet carpaccio € 15,00

«Margherita € 11,00
«Margherita with bufala €13,00
+Eroic
nﬂm?la. tomats, saland € 12,50
+San Daniele € 14,50
+Quattro Formaggi
Q-‘I:gmua. g?rgnmla. parmesan, taleggio #1200
potatos, poasEary, Bozaarells, gorgonssla
apeal, stresohine, rooket aalad
45 € 13,50
mopsarells, pesto, pions nuta, tomatoas
«3ofia € 15,00
sosohind, baked ham, buffalo mosgarells
«Tartufo € 16,50
mashrooms, blank truffls, angearells
«Osteria €17,00
ham, maggarells, traffle's oresn, rushrosma
+Boscaiola Plocante ) € 16,00
sansage, n'dojs, ohamplgnon, mossarells
-Vegetariana € 14,00
artichokes, tonatoss, socohind, ageplants, mopearells
+Primavera € 14,50
rooket salad, pachine tomatoas, shavings of grans padans, mogearells
«Calzone € 13,00
gtuffed plees with meesarells, ham, tomatoas
+Campagnola € 16,00

tometoes, mogearells, elives, smoled acamorsga, chaspignon

ONE TABLE ONE BILL.

MAIN

PASTA errr=e—H ==

«Tagliatelle pasta with truffle
« Paccheri with burrata cheese, pachino

€ 19,00

tomatoes and basil: € 17,00
* Bigoli pasta with Basil pesto, Gaeta

Oldives and semidry tomatoes € 15,00
* Raviold with ricotta cheese and spinach

with tomato sauce and Siena sausage €18,00

+Gnocchi with tomato sauce and basil € 10,00
«Raviolo with Alto Adige butter, sage

and Parmesan 30 month aged € 16,00
MEAT
» Scottona beef fillet (ITA) € 34,00
« Entrectte of Scottona (ITA) € 36,00

A1l meats are served with baked potatoes and mixed aalad.

- T et - c-3
« Mediterranea € 14,00
paching, sarpets, dry tomatoas, olives of Gosts, fets
« Hettuno € 15,00
paching, caryots, olives, bafals, ham
- Romana € 16,00
farnel, apeak, apples, walnrts, baleasis vinegsr apeam
with troffles
cucurber, SAXFots, tomatos, mozzarella di bufala, tuns fillets
e e e o
M
EDF 18 5
F'SSER

+ Tirami=i espresso & 7,00
« Birramisi with Straffe

Hendrik Quadrupel € 7,00
+ Sbriciclata with forest fruits € 7,00
+ Sbriciclata with Nutella € 7,00
+ Tart with jam € 5,00

W



o ANTIFADTI o

+Millefoglie di parmigiana con bufala € 13,00
+Insalatina con burrata pugliese,
pachino al forno, pincld e pesto

fatto incasa € 13,00
+Selezione di affettati € 12,00
+Selezione di formaggi € 15,00
+Selezione di affettati e formaggi € 20,00
+Bruschetta con pomodoro, basilico

e oldo EVO € 10,00
*Crema di patate con salsiccia

semistagionata (Umbria) e tartufo  €13,00
*Carpaccio di filetto di Seottona € 15,00

«Margherita € 11,00

sMargherita with bufala € 13,00

+Erolca € 13,50
moggarells, pomadarn, salame

+San Daniele € 14,50

*Quattro F € 15,00
moggarells, gorgonesle, parmiggisne, taleggio

+Roma € 14,50
patate, peamarine, meszarella, gargonsela

+Nina € 14,50
apeal, streasohine, russla

45 € 13,50
mopsarells, pesto, pinall, pomedard

+Sofia € 15,00
posehine, prosciuvtte affunissts, noaparells 4 bufels

*Tartu_fﬂ e 15150
funghi, tartufs ners, mogearells

'ﬂmria L 1?1{-“3
prossiutte, mozsarells, orena di tartuls, fonghi

+Boscaiola Piccante € 16,00
asalaieais, n'doje, chempignon, mesearells

+Vegetariana € 14,00
capaiafing, peasdari, suoohine, aelansane, moagarella

+Primavera € 14,50
runola, peahing, soaglis df grans pedans, sosgarella

+(almone € 13,00
moggarells, prodaiutts cotto, pomodors

+Campagnola € 16,00

pomiorl, mosgarells, olive, acamores affunieats, ohappignon

N CONTO FER TAVOLO.

MAIN

PASTA em==e—-d==

+Tagliatelle al tartufo €19,00
+Paccheri con burrata, pachino

e basilico €17,00
+Bigoldi al pesto di basilico fatto in casa

con battuta di olive di Gaeta

e pomodori semi-dry €15,00

+Raviold ricotta e spinaci al pomodoro
con salsiccia di Siena €18,00
+Gnocchi al pomeodoro fresco e basilico €10,00
+Raviolo con burro dell'Alto Adige, salviae
Parmigiano Reggiano invecchiato 30 mesi € 16,00

«Filetto di Scottona (ITA)
-Entrecéte di Scottona (ITA)

€ 34,00
€ 36,00

Tukts 1a carne & saervita con patate al forno e insslats mista.

"INSALATE

*Mediterranea € 14,00
paching, sarets, pomederd ssochi, olive di Gasts, feta

*Nettuno €15,00
pashine, sarote, olive, bafals, pressirtts

*Romana € 16,00
Tinosehd, apeck, mels, nooi, glasss 4 sorto balaaedos al-tartufs

*Nordica & 17,00
oetriols, carete, pemodori, mogsarells 4 bufals, Ciletti di tonne

. SaerT B

«Tiramisi espresso €7,00
+Birramisi con Straffe

Hendrik Quadrupel: € 7,00
«Sbriciolata con frutti di boseco & 7,00
«Sbriciolata con Nutella € 7,00
+Crostata € 5,00
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SOF'T DRINK

LIQUORS

Val-Flat 25 ¢l € 2,20 € 5,00
Val Plat 75 ) € 6,00 Pasaito € 5,00
Val Bruisand 25 al- €220 Amaro € 5,00
Val - Bruisand T5 el € 6,00 Sambuca Molinayd € 5,00
San Pellagrino 25 cl € 2,50 Grappa € 5,00
Val Orange €250 Cognac Courvolaisr € 6,00
Val Citroen €250 OGrappa Barrique € 8,00
Val Tonie € 2,50 Whislkey Jack Daniel's € 6,00
Val Bitter Lamon € 2,50 Amaretto € 6,00
Val Ice Tea € 2,50 Mirto Pillonf € 8,00
Pepai Gola €250 =8 e
Papai Max € 2,50
Looga Orangs € 2,80
Looza Apple € 2,80
Looza Pompel € 2,80 e
Presh Orange Juice e500 ¥ gt o
APERITIF
€ T:.00
o ;
Negroni € 8,00
bitber, gin, red Hartini
Nagrosky € 8,00
hitter, vodlkcn, red Martind
—e ®=  Martini Cocktafl € 8,00
gln, Martind Iry
BEER e
whisky oanade, red Marting
Primus €250  Frosecco € 6,00
Straffe Hendrik Q e450 Bebinl gB €800
Tongerle Bland €350  Rossint € 8,00
Tongarlo Bruin € 5,50 brut, fresk strawbarcy
Menabrea (TT4) €3,80  Martini Bianco € 6,00
Brugsa Zot Bruin €3,80 Martini Rosso € 6,00
-8 S S =@ s >
Brugse Zot Blonds € 4,00 u&rﬁ%t? e € 8,00
1 pea,
Straffe Hendrik Tripel- € 4,50 Pink Flash ¢ 5.00
. 4 i L vodks, rum, coconut, stravberry, ime
Golden Boy e 8,00
vodke, rum, coconut, Kiwl, Liae
€ 8,00
light rum, groootine, lime
Mojito € 8,00
zum, fresh ming, Lime, tonte, brows sugar
Caipirinha € 8,00
enchaor, 1ine, brown suger
=i At 8= Capircaka € B,00
vodka, Line, brown suger
HOT DRINKS sl oo
omcheon, 1ime, sugwr, peasion frutt
Es pIressn e E:DD m%ft:m&?lm. cranhersy % 504
Coffes €250 Jaco € 7,00
Cappuccing 23,00  voconut, grapefrult juice, pineapple jutes
Latte Macchiato Q50 R g TN
Duca €250  yirgin Modito € 7,00
Tea Twinings Selaction € 2,50  freshmint, line, tonts, brows sugar

FPO/ZL N
DPIHNIES

Pifiacolada € 8,00

rum, pinsapple, coccnat
ta Frozen € 8,00

toquils, codntrean, line

Daiguiri Fruita € 8,00
rum, linme, fruits

Pasaion Prozen € 9,00
rum, line, maracufa

e B o=

{ ONG DRINKS

& enla 8,00
Juck Dandel's, Goca Oola
Rum & Cola € 8,00
Light rum, Coca Cola
Vodka Lemon € 8,00
vodke, lencn tonde
Gin Lemen € 8,00
gin, lencn tonle
Gin Tonfic € 8,00
&in, toaie
Gin Hendrick's (3C0) € 1,00
Gin Mare (SPA) € 1,00
Gin Bombay (ENG) € 8,00
Gin Ginin (ITA) € 13,00
Gin Boigin (ITA) € 1,00
Gin Pigakin (ITA) €12,00
e i -l =

8Y THE GLASS

Cavit Norico € 5,00
Nino Negrd Valtellinasup ois.Y.€ 9,00
Aglianieo dal Tulture Emoniont € 6,00

Villa Canestrari Amarons ¥V € 13,00
WHTE

Castelli di Spessa Segre V. € 11,00
Cavit Norico Bianeco € 5,00
Cavit Norico Rose € 5,00
Jermann Chardonnay € 8,00
Jermann Sauvignon v € 8,00

WINES BY THE GLASS ARE SUBJECT TO CHANGE
BASED 0¥ WEEELY PROPOSATS.

w



